
Croquetas de jamón ibérico   2 ud. / 7
De jamón 100 % ibérico de bellota

Vieira de Bretaña a la madrileña    14

E N T R A N T E S

PAN Y GILDA DE ATÚN DE ALMADRABA  |  5 € p.p

A la brasa con salsa de callos, limón e hinojo encurtido

Carbonara de navajas a la brasa    18
Yemas de corral, guanciale, queso pecorino y albahaca

Cubano    19
Bikini de cochinillo, queso cheddar ahumado y pepinillos

Magnum de foie gras y brioche de leche    28
Mousse glaseada de plátano salado 

Chawanmushi marino    19
Flan de jugo marino con caviar, mejillones, berberechos, salsa verde e hinojo

Setas de temporada en escabeche    17
A la brasa con huevo de corral y espuma de sopa de ajo

Cogollos de Tudela y pez espada    17
Con burrata de la Toscana, tomate cherry, naranja y pistacho

Fabes Corsario    18
Con consomé, esferificación de fabes, pringada de compango y papada ibérica 

Sopa de cebolla — homenaje a Bocuse    18
Espuma de sopa clásica, jugo de cebolla morada,  

chalota, brioche y gorgonzola

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal de sala. 
IVA incluido / Precios en Euros



C A R N E S

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal de sala.
IVA incluido / Precios en Euros

Marmitako de carrilleras de atún    30
Acompañado de gnocchi a la noisette y piparras fritas

Lenguado a la brasa · para dos    72
Beurre blanc de cítricos con mantequilla ahumada

Mero blanco    30
Con espárragos silvestres, crema de apionabo, consomé de manitas 

 y flor de calabacin con setas y trufa

Trucha de los Pirineos    30
Pochada, risotto de coliflor, chalotas y emulsión de wasabi, sake y 
lima

Raya a la noisette    28
Con picada de almendras, ajo y perejil

P E S C A D O S

G U A R N I C I O N E S

Patatas Pont-Neuf    8
Apionabo gratinado con parmesano    9 

Pimientos chocolateros a la brasa    7 
Ensalada verde    7

Solomillo de rubia gallega    38
Con foie gras mi-cuit, trufa y demi-glace

Chuleta de vaca frisona madurada · 1 kg    84
Selección de vaca frisona madurada, de sabor profundo e intenso  

Ideal para compartir

Lomo alto de Black Angus USDA Prime · 500 g    78
Seleccionado por Creekstone Farms

Jarrete de cordero lechal    32
A la brasa en su jugo con puré de patatas ahumado

Pollo coquelet de campo    25
Cocinado a baja temperatura, jugo en pepitoria



Dulce Monastrell    Monastrell, Jumilla     11 

Don PX   Pedro Ximenez, Montilla      7 

Victoria Nº2   Moscatel de Alejandria, Malaga      14 

E L  F I N A L  D U L C E  
A Sweet Finish

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal de sala.
Please inform our staff of any allergies or intolerances.

IVA incluido / Precios en Euros  VAT included / Prices in Euros

V I N O S  D U L C E S   ·   D E S S E R T  W I N E S

Croissant  
y mermelada 

Soufflé de banoffee y carame-
lo salado 

Anatomía del chocolate 

Tatin de flor de manzana 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Croissant y mermelada 7 Croissant & Jam

Tatin de flor de manzana 7 Apple Flower Tatin

Anatomía del chocolate 8 Anatomy of Chocolate

Soufflé de banoffee  
y caramelo salado 

9 Banoffee & Salted  
Caramel Soufflé




