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PAN Y GILDA DE ATON | 5 € p.p

ENTRANTES

Croquetas de jamon Ibérico  2u. /7

De jamon 100% Ibérico de bellota

Sopa de cebolla homenaje a Bocuse 16

Espuma de sopa clasica, jugo de cebolla morada. chalota. brioche y gorgonzola

Cogollos de Tudela a la brasa 12

Rabano picante, berenjena. lomates cherry. pistacho v pipas de calabaza con ricota ahumada

Vieira de Bretana a la madrilena 13

Vieira curada a la brasa. con salsa de callos. limén ¢ hinojo encurtido

lLasafia de raga de jabali 16

Con bechamel de cardamomo, crujiente de oreja y callos con chutney de tomate

Quisquillas de Motril 15

Jugo de gamba roja. huevas de bogavante y bacalao crujiente

Kokotxas de bacalao 16

Alabrasa, yema de huevo de corral con caldo de cocido madrilefio y caviar

Carbonara de navajas a la brasa 18

Carhonara tradicional con yemas de corral. guancciale, queso pecorino y albahaca

Magnum de foie gras y brioche de téte 25

Mousse glaceado de plitano salado. vinagre agridulce v kikos

GUARNICIONES

Ensalada verde 6
Pimientos chocolateros alabrasa 6
Yalatas pontneuf 7
Apionabo grtinado con parmesano 9

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuniquelo a nuestro personal de sala.
IVA incluido / Precios en Euros



PESCADOS

Rodaballo salvaje 34

Alabrasa con pak choi, emulsion de wasabi y sake

Salmonete a la brasa 24

Con nuestro mole y leche de coco infusionada con cilricos e hinojo

Marmitako de carrilleras de atan 28

Acompariado de gnocchi a la noisette y piparras fritas

LLenguado a la “beurre” 38

Con salsa de mantequilla y alcaparras, acelgas marinas y salicornia

Virrey a la brasa 28

Con salsa de bouillabaisse y escabeches de mejillones

CARNES

Chuleta de vaca vicja (IKg) 64

Maduracién minima de 100 dias

Angus nacional (800gr) 56

Maduracion minima de 90 dias

Solomillo de vaca vieja 32

Maduracion minima de 60 dias con foie mi-cuit, trufa y demi-glace

Liebre a la Roval 35

Pithiver con foic gras, sctas v chocolate

Cordero lechal Colmenareiia 29

En sujugoy crema de coliflor

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuniquelo a nuestro personal de sala.
IVA incluido / Precios en Euros
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Souffl¢ de yogurt v limon
Con helado de pistacho

Torrija caramelizada
con reduccion de vino especiado
v helado de cancla

Anatomia del chocolate
Texturas de chocolate
con crema de Bailevs

Pina v coco Sublime
Mouse. helado, bizcocho
v lepache

Yogurt and Lemon Souffl¢
Served with pistachio ice cream

Caramelized torrija
wilh spiced wine reduction
and cinnamon ice cream

Anatomy of Chocolate
Chocolale textures
with Baileys cream

Pineapple & Coconul Sublime
Mousse. ice cream. sponge cake.
and lepache

VINOS DULCES DESSERT WINES

Dulce Monastrell  Monastrell. Jumilla - 11
Don PX Pedro Ximenez. Montilla 7

Victoria N°2 Moscatel de Alejandria. Malaga 174

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuniquelo a nuestro personal de sala.
Please inform our staff of any allergies or intolerances.
IVA incluido / Precios en Euros VAT included / Prices in Euros



